Hadelﬂ

1 septembre

MIDI LUNDI

Paté de foie et son

5 septembre

MARDI MERCREDI

RESTAURANT
SCOLAIRE DE
CHAMBOIS

JEUDI VENDREDI

ENTREES . Salade de tomates Carottes rapées Radis a croquer
cornichon
PLAT Sauteé de volaille  Sauté gle boeuf aux Jambon TmbaleI de riz au
@sauce tomate @ oignons poisson
GARNITURE Farfalle Pommes rissolées Haricots verts Hokkok
LAITAGE Emrr;c;ztpa; ala Yaourt nature sucré Carré de I'Est Yaourt nature
DESSERT Melon Clafoutis aux fruits Fruit de saison Compote de fruits

@ d'été

@ Préparation contenant au moins un

ingrédient Egalim

)
-

Nous te souhaitons un bon appétit !

Préparé
par notre chef

O Okl
@ (-82.) Recette anti gaspi @

@ Les produits locaux



nﬂdelﬁm 8 septembre 12 septembre
nEwrest

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI

RESTAURANT
SCOLAIRE DE
CHAMBOIS

JEUDI VENDREDI

Saladeverte aux Carottes rapées a
ENTREES d otwes rap
croutons @ I'orange

Allumette au

Salade de tomates
fromage

.

Filet de poisson

galeron de boeuf @  ROti de porc a la

P Crépe au fromage sauce Aurore @Ia provencgale @ diable @
GARNITURE Ratatouille Pommes vapeur Haricots beurre a la Semoule
tomate
Mimolette a la Y ,
LAITAGE Yaourt nature Camembert Petit suisse sucré

coupe

DESSERT ééruit de saison Entremets chocolat

=]

Pasteque éruit de saison

e

Préparation contenant au moins un g . .
@ ingrédient Egalim ._@. Recette anti gaspi @

Nous te souhaitons un bon appétit !

Préparé )
par notre chef % Les produits locaux



nﬂd-el-am 15 septembre
nEwiest

MIDI LUNDI MARDI

19 septembre

MERCREDI

RESTAURANT
SCOLAIRE DE
CHAMBOIS

JEUDI VENDREDI

ENTREES Bet'tergves ala @alade'de pates %Iade v:erte au Tomate vinaigrette
vinaigrette multicolore mais
PLAT Nuggets de poulet ROti de boeuf La§agne de@ Moules a la creme
légumes
GARNITURE Petits pois Courgettes braisées *okokok Frites
LAITAGE Petit moulé nature Emn::irllga; ala Gouda a la coupe Buchette de chevre
DESSERT Fruits Fromage blanc Péche au sirop Glace

sucré

=

; - . st
Préparation contenant au moins un G . .
@ ingrédient Egalim @ Recette anti gaspi @

Nous te souhaitons un bon appétit !

Préparé )
par notre chef % Les produits locaux



n d I-C RESTAURANT
daeieine 22 septembre 26 septembre SCOLAIRE DE
R CHAMBOIS
MIDI LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Radis Croq sel Salade verte, Coleslaw Concombres
avocat et mangue bulgares
PLAT Paupiette de veau Pilon de poulet grillé Beoeuf braisé Omelette au
Marengo fromage
GARNITURE Carottes braisées Riz Butternut Pommes rissolées
LAITAGE Petit moulé nature Emmental & la Brie Carré croc lait
coupe
DESSERT Eruit @alade fje fruits Fruit Pudding au chocolat
exotiques ¥\ du chef
@ Pi:‘egprzgai]gr?: Ecgoanl;cre]:qnant au moins un ._@. Recette anti gaspi @ Pr;:f:;etre chef % Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit !



